SEMAINE DU 13-05-2024 AU 19-05-2024  J —

DUPONT X i
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS e

un art de vivre

L]
R E S T A U R A T I O N www.marcg-en-barocul.org

SEMAINE EUROPEENNE

— dwdi | Mwdi | Meoedi | Jewdi | Vendredi

Entrée || ALLEMAGNE ESPAGNE POLOGNE ITALIE BELGIQUE
# Melon Chou a la polonaise Radis / Beurre

Plat 2’Choucroute (viande) Paélla aux Poissons sans ¥ Ravioli au boeuf sauce NiPizza au fromage ¥ carbonnade de boeuf
KAPommes vapeurs fruits de mer tomate Salade iceberg (BIO)
Chou choucroute Eiklrromage rapé (BIO) Potatoes
Saucisse de volaille et son jus MRraviolis aux légumes FiNdGalette de pois chiches
=?Pavé de colin sauce aux aux légumes (BIO) sauce
herbes Tomate

Fromag¢ F'Edam (BIO) E21® Mmaroilles

Dessert|| Forét noire Salade de fruits frais Fromage blanc et coulis de | Fruit du jour K18 caufre Liégeoise

fruits jaune et sucre

Pain Pain Platine Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

< Contient du porc K1 Local =
Fi Bio Végétarien @ pOP
Saveur en Or
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SEMAINE DU 20-05-2024 AU 26-05-2024  J —

{

DUPONT X
Marcg-en-Bareeul

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS n attd uiro

R E S T A U-R A T I O N www.marcg-en-barocul.org
C Jundi I Madi Mercredi Jeudli Vendlredi
Entrée REPAS CAMEROUNAIS i Concombre (BIO)
Flcarottes aux vinaigrette
pamplemousses (BIO)
Plat Fildomelette nature (BIO) 27Braisé de porc* sauce #2Escalope de Poulet Label | | ® Pépites de colin dorées aux
' Haricot vert marengo Sauce saveur vanille coco 3 céréales sauce creme
Pates Chou fleur Riz Petits pois a I'étuvée carottes
EE17 Gratin dauphinois (BIO)| | Haricot rouge
Sauté de dinde sauce MBoulette panée de blé
marengo facon thai sauce vanille coco
Npavé fromager sauce
tomate
Fromage ® cantal Emmental
Dessert EiEruit du jour (BIO) Ekrarte chocolat < Fruit du jour Fromage blanc au
spéculoos
Pain Pain campagne rond Pain Rond Blanc Pain Boulot Baguette
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végetarien @ aopP Recette du Saveur en Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef *Présence de porc

#% Label rouge 2. Global G.A.P




SEMAINE DU 27-05-2024 AU 02-06-2024  J e

DUPONT 3
Marcg-en-Barceul

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS n attd uiro

R E S T A U-R A T I O N www.marcg-en-barocul.org
C dundi I Madi Wercredi Jeudi Vendreoli
Entrée || EIMelon (BIO) PIQUE-NIQUE Salade composée (salade, Pizza au fromage

tomates, croQtons)

Plat Boulettes de boeuf sauce ®=\Waterzooi de poisson o/[EGratin de pates aux FdParmentier végétarien
provencale FiRiz (BIO) lardons* (BIO)
Raftatouille de légumes # Carotte vichy ZikAFromage rapé (BIO)
Ble _ ElGratin de pates au jambon
MBoulettes au soja tomate &t de dinde

basilic sauce provencale

D

NGratin de pates au fromag
sauce tomate

Fromage ® saint Nectaire
Dessert|| Liégeois chocolat <t Fruit du jour [Ecake citron FFruit du jour (BIO)
Pain Pain Boulot Pain campagne rond Pain Platine Pain Rond Blanc
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ vBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien & AoP Recette du Saveuren Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef *Présence de porc

#% Label rouge 2. Global G.A.P




SEMAINE DU 03-06-2024 AU 09-06-2024  J —

DUPONT X i
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS e

un art de vivre

R E S T A U-R A T I O N www.marcg-en-barocul.org
— badi | Madi Weraredi Jeudi Vendredi
Entrée Ficarottes rapées (BIO) 2l Cocarde tricolore
vinaigrette (salade, tomate, concombre)
Plat #2Escalope de Poulet Label | | FINAElGratin de pommes de| | 7" Steak haché de boeuf VBF | 7 Saucisse de Strasbourg* et| Colin pané sauce citron
sauce brune terre et tomate (BIO) a la sauce barbecue son jus @ Epinards hachés cuisinés
Fisemoule (BIO) mozzarella & Brocolis au beurre Lingot blanc a la tomate HIRiz (BIO)
Légumes tajines @ coeur de blé Fipomme vapeur (BIO)
=2ricassé de colin sauce NMcalette végétarienne sauce Saucisse de volaille et son jus
creme bercy NMRoulé végeétal et son jus
Fromagel Coulommiers F1saint Paulin (BIO) ®pont I'Evéque
Dessert|| & Fruit du jour Fiyaourt nature sucré (BIO) | | Velouté nature et dosette de | | - Fruit du jour Ekrarte aux pommes
sucre
Pain Pain Platine Pain Boulot Pain Rond Blanc Baguette Pain campagne rond
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végetarien @ aopP Recette du Saveur en Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef *Présence de porc

#% Label rouge 2. Global G.A.P




SEMAINE DU 10-06-2024 AU 16-06-2024

MIDI

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

_ Jundi ] Madi

DUPONT X

R E

L

STAURATION

e
\ i7 Al
Marcg-en-Bareeul

un art de vivre

www.marcg-en-barocul.org

Entrée || Demi pomelos = Melon
Plat 0 ¥R Roti de Porc* sauce | | F1'¥Egréné de boeuf (BIO) 4 | Nuggets de poulet plein filet | | RABlchili végétarien (égréné| | = Poélée de colin doré au
aux herbes la bolognaise Semoule végétal, haricots rouges, beurre
& Haricot vert QﬂFromage rapé (BIO) Piperade poivrons, concentré de Courgettes braisées
EKZPommes boulangeres || FiPates (BIO) Nuggets de poisson tomate, oignons) Pommes de terre sautées
Roti de dinde sauce aux QEgréné végétal (BIO) + EiRiz (BIO)
herbes sauce tomate
Msamoussa aux légumes et
son jus
Fromage FiRondelé (BIO) Ficamembert (BIO) FiGouda (BIO)
Dessert|| Elyaourt a la louche Eipurée de Pomme (BIO) % Fruit du jour Ekrarte aux pommes Fruit du jour
rhubarbe
Pain Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Platine Pain Rond Blanc
gy PS
-3 { "‘ P “ b
| NV AR N,
< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien & AoP Recette du Saveuren Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef

#2 Label rouge

Global G. AP

VPF

*Présence de porc




SEMAINE DU 17-06-2024 AU 23-06-2024

MIDI

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS

DUPONT X

L

RESTAURATION

L Jundi ] Madi

——
\ i7 Al
Marcg-en-Bareeul

un art de vivre

www.marcg-en-barocul.org

Entrée QPastéque (BIO) Ficarottes rapées (BIO) i Betterave vinaigrette
vinaigrette
Plat ¥ couscous poulet merguez | | 1% Boeuf (BIO) bourguignon| %2 <’ Emincé de porc* labe| | Beignets de calamar sauce || EdRaviolis aux légumes
boulette de boeuf FiBrocolis (BIO) au beurre sauce a la sauge tartare Fromage rapé
Semoule Eipomme vapeur (BIO) Filllpurée crécy (pommes de %auce Brune
Légumes couscous FiNdomelette nature (BIO) | | terre, carottes) (BIO) ~Riz (BIO)
Nicouscous végétarien Emincé de volaille sauce a Ig | Batonniere de légumes
sauce au ras el hanout sauge
NMGalette de blé et oignons
sauce orientale
Fromage Petit suisse nature E1€ Maroilles
Dessert|| Gélifié saveur vanille FIFruit du jour (BIO) Elsrownies % Fruit du jour Compote de fruits
Pain Pain Platine Pain Boulot Baguette Pain campagne rond Pain Rond Blanc
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végetarien @ aopP Recette du Saveur en Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef *Présence de porc
#% Label rouge £ Global G.A.P ¥ VPF




SEMAINE DU 24-06-2024 AU 30-06-2024  J —

DUPONT X i
MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS e e

un art de vivre

R E S T A U-R A T I O N www.marcg-en-barocul.org
_ Jundi Mardi Mevoredi Jeudi Vendredi
Entrée || % Melon FiConcombre (BIO) Salade verte et dés de
vinaigrette mimolette
Plat NMcroustillant au fromage ¥ 07Sauté de porc* ala EIEmincé de volaille (BIO) ¥ Cheese burger *?Poisson meuniére sauce
sauce normande provencgale sauce creme Ketchup (dosette) creme
& Epinards hachés cuisinés | | Ratatouille de légumes Flpates (BIO) Potatoes FiRiz (BIO)
E2pommes de terre Anglaise Fisemoule (BIO) FildBoulettes végétales NiCheese végeétarien Fondue de poireaux a la
Sauté de dinde sauce (BIO) sauce au romarin creme
provencgale
N Galette ratatouille sauce
tomate
Fromage @ saint Nectaire FlEmmental (BIO)
Dessert|| - Fruit du jour Fromage blanc et coulis de | ' Créme dessert chocolat - Fruit du jour Elrian patissier
fruits rouge et sucre (BIO)
Pain Pain campagne rond Pain Platine Pain Rond Blanc Pain Boulot Baguette
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végetarien @ aopP Recette du Saveur en Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
chef

*Présence de porc
% Label rouge 2. Global GAP ' VPF




SEMAINE DU 01-07-2024 AU 07-07-2024  J —

DUPONT ¥
Marcg-en-Bareeul

MARCQ EN BAROEUL — MATERNELS n attd uiro

R E S T A U-R A T I O N www.marcg-en-barocul.org
Tl | Mardi Wercredi deudi Vendrecdi
Entrée Klcarottes rapées a l'orange Flpasteque (BIO) FiTomates (BIO) sauce
vinaigrette
FiConcombre (BIO)
vinaigrette
Plat Cordon bleu (volaille) = Fricassée de poisson blang| 7 Braisé de boeuf et son jus| | ¥ ©”Jambon blanc* Fi0eufs durs (BIO)
BHaricot vert sauce citron Beignets de chou-fleur Salade de Pates (garniture mayonnaise
% Coeur de blé El%ipurée de courgette et | | BdPané de blé fromage froide) HiTaboulé a l'oriental (BIO)
Nicarré fromage fondu pommes de terre (BIO) épinard & la sauce tomate Jambon dinde
Thon mayonnaise
Fromage @ cantal ElTomme (BIO)
Dessert|| ‘% Fruit du jour Créme dessert vanille = Fruit du jour ElFromage blanc au daim | | EIMarbré cacao
Pain Pain Boulot Pain campagne rond Baguette Pain Rond Blanc Pain Platine
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< Contient du porc £J Local = MSC ¥ VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Végétarien & AoP Recette du Saveuren Or possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

chef

*Présence de porc
% Label rouge 2. Global GAP ' VPF




